










Eine saubere Sache

Die Ablufthaube vom LABOMAT 9000 ist in ihrem 
klassisch-eleganten Design dem Ofen angepasst und 
sorgt in Ihrem Laden immer für das richtige Klima.

Eine durchweg saubere Sache: 
Die Ablufthaube vom LABOMAT 9000

Ablufthaube Ablufthaube Ablufthaube

Typenbezeichnung AH 60/40 AH 60/80 AH 60/120

B x H x T 950 x 200 x 920 mm 950 x 200 x 1327 mm 950 x 200 x 1740 mm

Gewicht 32 kg 40 kg 50 kg

Anschlußwert 0,05 kW 0,05 kW 0,05 kW

Spannung 230 Volt 230 Volt 230 Volt

Luftleistung 400 m3/h 400 m3/h 400 m3/h

Absicherung 1 x 16 A 1 x 16 A 1 x 16 A

Anschlußleitung Schukostecker Schukostecker Schukostecker

Technische Daten Ablufthaube

Laden Backstube

Auch in doppelseitiger 
Ausführung für Durch-
schiebeöfen erhältlich.
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Eine saubere Sache

Der LABOMAT-
Gärschrank

Zur optimalen Gärung 
Ihrer Teiglinge gibt es 
den LABOMAT-
Gärschrank. Dieser ist 
nach Ihren Wünschen 
mit der manuellen 
Thermostat-Steuerung 
„Manual MT“ oder mit 
der vollautomatischen 
Computer-Steuerung 
„Climatron CT“ ausge-
stattet.

Das LABOMAT-
Untergestell 

Es bietet Platz für sechs 
Backbleche und schafft 
viel Raum für Ihre Back-
Ideen. Wahlweise auch 
ohne Seitenwände und 
mit Flügeltüren erhältlich.

Computer-Steuerung Manuelle Steuerung

Perfekt ausgestattet

Gärschrank Gärschrank Gärschrank 

Typenbezeichnung GS 60/40 GS 60/80 GS 60/120

B x H x T 950 x 810 x 517 mm 950 x 810 x 927 mm 950 x 810 x 1337 mm

Raumhöhe 6 Ablagen 6 Ablagen 6 Ablagen

Gewicht 105 kg 130 kg 150 kg

Anschlußwert 2 kW 2 kW 2 kW

Spannung 230 Volt 230 Volt 230 Volt

Absicherung 1 x 16 A 1 x 16 A 1 x 16 A

Anschlußleitung Schukostecker Schukostecker Schukostecker

Temperaturbereich 0 - 40° C 0 - 40° C 0 - 40° C

Wasseranschluß G 3/4“ A G 3/4“ A G 3/4“ A

Bedienung manuell Manual MT Manual MT Manual MT

Bedienung Computer Climatron CT Climatron CT Climatron CT

Blechgröße 600 x 400 6 12 18

Blechgröße 600 x 800 - 6 6

Technische Daten Gärschrank
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Erhältliches Zubehör
Backschieber 

In verschiedenen 
Größen und 
Ausführungen.

Tuch-Abzieh-
apparat 

Kleingebäck einfach 
und schnell einschie-
ßen.

Reinigungs-
besen

Mit weichen 
Mexico-Fibre-
Borsten. Ideal zur 
einfachen Reinigung 
des Labomat.

Dauerback-
folien

Extra starke Qualität 
für den professio-
nellen Einsatz. 

Braten-
pfannen

für Haxen, Fleisch-
käse, Snacks, 
Aufläufe und viele 
weitere beson-
dere Steinofen-
Spezialiäten.
 

Edelstahl-
Backbleche 

Aluminium-
Backbleche

Lochbleche

Baguette- und 
Ciabattablech

Weiteres Zubehör erhalten 
Sie im HÄUSSLER-Backdorf 
und unter www.Backdorf.de
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Die werkseigene Produktion der Firma                                                                                
garantiert Ihnen Qualität “Made in Germany”!

Erhältliches Zubehör

Unsere Qualität - Ihre Garantie!

Unser Service für Sie:
 •   Planung und persönliche Beratung durch unser Fachpersonal

 •   Unverbindliche Vorführung der Backöfen in unserer 

 •   Backen Sie Probe nach Ihren eigenen Rezepten 

 •   Werksgarantie

 •   Werkseigener Kundendienst

 •   Auf Wunsch Beratung bei Ihnen vor Ort

 •   Zuverlässige Kundenbetreuung - auch nach dem Kauf

 •   Vereinbaren Sie einen Termin mit uns. Wir freuen uns auf 

Deshalb ein Ofen von    ! 
 •   Rund 30 Jahre Erfahrung im Backofenbau

 •   Laufende Qualitätskontrollen

 •   Modernste, stromsparende Technik

 •   Verwendung hochwertigster Materialien

 •   Lange Lebensdauer durch robuste Bauweise 

 •   Kompetente Beratung, Betreuung & Service, auch nach dem Kauf

Ihren Anruf!

Betriebs-Backstube
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Und so finden Sie uns:
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GETREIDEMÜHLEN

TEIGKNETMASCHINEN

ELEKTRO-STEINBACKÖFEN

HOLZBACKÖFEN

NUDELMASCHINEN

RÄUCHERSCHRÄNKE

Karl-Heinz Häussler GmbH
Nussbaumweg 1

D-88499 Heiligkreuztal

Telefon 0 73 71/93 77-0
Telefax 0 73 71/93 77-40

www.Backdorf.de
info@Backdorf.de

Ihr Navigationssystem findet uns unter

88499 Heiligkreuztal Zentrum


