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HINWEISBLATT

•	 Häussler Dauerbackfolien sind sehr praktisch und einfach  
in der Anwendung. Das Einfetten der Backbleche ist nicht 
mehr notwendig. Die Folie ist hervorragend geeignet für 
Laugengebäcke, Hefezöpfe, Semmeln, Weihnachtsgebäck 
u.v.m. 

•	 Anwendung: Die Teiglinge werden einfach auf das mit Folie 
belegte Blech gelegt und lösen sich nach dem Backen 
problemlos und ohne anzukleben. 

•	 Unsere dunkel pigmentierten Dauerbackfolien leiten die 
Wärme dabei besonders gut und das Backgut wird auch 
auf der Unterseite knusprig gebacken. Durch die extra 
starke Ausführung (0,13 mm) kann die Folie bei sorgfältiger 
Behandlung jahrelang verwendet werden. 

•	 Unsere Folien sind temperaturbeständig bis ca. 300 °C und 
für Lebensmittel vom TÜV zugelassen. Nicht direkt auf den 
Ofenboden legen, da bei Unterhitze und während der 
Aufheizzeit fast 400 – 450 °C  auftreten. 

•	 Mit einem feuchten Lappen nach Gebrauch reinigen und 
bis zum nächsten Gebrauch aufrollen oder ausgelegt 
aufbewahren. Die Dauerbackfolie nicht knicken und nicht 
darauf schneiden.

Dauerbackfolie
34 x 37 cm 
(MONO)

Dauerbackfolie 34 x 37 cm 
(Mono)
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