Zutaten fir ca. 80 Kipferl:

Teig:
509
80 g
90 g
60 g
100 g
10g
mehl
130 g
200 g
100 g
59
59

Reismehl
Hafermehl
Maisstarke
Tapiokastarke
Puderzucker
Johannisbrotkern-

Mohn, gemahlen
Butter, weich
Eier (2 Stuck)
Salz
Zitronenabrieb

ca.830¢g

Gesamtteig

Fir die Dekoration:

WeiBe und dunkle Kuvertire zum

Garnieren

(4P

Zubereitung:

Teig:
Zuerst die trockenen Zutaten mischen, Butter und Eier
dazugeben und zu einem glatten Teig verkneten.

Den Teig abdecken und im Kuhlschrank mindestens 2
Stunden kuhlen.

Den Teig zu Strangen rollen, diese in Stlicke schneiden
und dann zu Kipferl formen. Dann die Kipferl auf ein mit
Dauerbackfolie belegtes Blech legen und nach Anleitung
backen.

Dekorieren:
Nach dem Backen die Kipferl auskuhlen lassen und
anschlieBend mit Kuvertlre garnieren.
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