Betriebsanleitung
Nudelschneider

Original-Betriebsanleitung




Inhalt

3O VA VAT 11T 4311 4 T=] 4 P 4
... in der Welt rund um das Mahlen, Kneten, Backen und Nudelmachen! .................... 4
2. ZUIhrer Sicherheit .....ceeeriiiiiiiiiiiiiiiiiceereeeesssessee e e eeesssassssssssssssssssssssasssssnnnnns 5
)Y 4] oY) 1 =1 o X=] 1 1R 5
Bestimmungsgemalke VErwWeNdUNE ......ccocccvieiieciie e e et eeeee s e et e e s eaee e naee s 5
Grundlegende REEEIN ........euiee ettt e e et e e eanes 5
SIChErNEITSHINWEISE ...ttt e e e e e e e s esbare e e e e e e eesnnrees 5
3. ProduktibersiCht........ccccceiiiiiiiiiiiiiiiiiiinenninniiniiineessssssssssssiieesssssses 7
ProduktbeschreibUNE .......cooiiiiei e 7
TECHNISCNE DATEN.....uiiiiieeeee et e e e e e e e e s eaba e e e e e e e e s earaeeeeeaeaeeas 7
4. Lieferumfang ... 8
(CT=T = LA 101 R =111 RSP R 9
Gerat erstmalig reiNIZEN ... ..ooi i s e e s bee e s 9
(CT=T = LA T 0 EYel a1 L =T =T o PRSPPI 9
5. Nudelschneider QUfSETZEN .......ccovveeeeiiiiiireniiiiiitreriinrreeeeerreeneeesreesaesseseeseneseesennnes 10
6. Nudeln abSChNEIEN ........iieeeeiiiiiiiierrrrrr et rreeeee e s eeeneseeseesnnsseesessanssesessnnnes 11
InterallgesChWindigKeit.......ccuviieeiiie e 11
NUAEIN @BSCNNEIAEN ..eeeiiii it eesabaa e 11
GEIEE ANNAITEN...eeiiei e e e e e r e e e e e e seabarees 12
7. Wissenswertes — Barlauch-Nudeln ..........eeeiiiiiiiiiiiiiiiinnnineeeeeennee. 13
L T U= 41 =T o 14
LCT=T = L A =] T == o PP PP PP OPPIN 14
SErOMZUTURNT Tr@NNEN ...ttt e e e e et e e e e e e e ebare e e e e e e seannnees 14
TEIlE FEINIZEN ettt et sa e st e st e sbeesabeesbeesanee s 14
9. MeSSEr WEChSEIN ...t e s re e e e s e e na e e s s e s ans s seeenassssseeennsnnns 15
10. Sichtfenster WEChSEIN .........uvveueiiiiieeiiirieerccerrrecrrreeeee e reeaeeeseeeesssseessnssssessnnes 16
B Y115 & = PPN 17
12.Storungen beheben .........eueeeeiiiiiiiiiiiiii s e e ennae 17
001 Y = o S 17
I B A1 < 7= 1 o SO RTNN 18
15. Fiir Fachpersonal: Teilelisten........ccccuiiiiiiiiieeeecsiccciiiereeeeseceeeeeeeesssssseesssssseeeeesnnns 19
B =T =L L1 =T UO OO 20



16.

17.

Adapter flr LUNA .......coiiiiiiiiiiiiiiincccsssssesssisiiiiiiiiiinessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 22
ProduktbeschreibUNE .......coouiiiiiiiiee et 22
TECNNISCNE DAtEN....iiiiieiiie ettt e e et e e s saee e e sbaeeeesnbaeesnannaes 22
LIEfErUMTANE ..t 23
Nudelschneider VOrbereiteN.....ccccvvii i e e 24
LCT=T - L - 11157 =1 | 1= o USRI 24
Gerdt erstmalig reINIZEN ... .ci it 24
(CT=T L - [0 T ol o 1 T=] £ =T o 1O SRS 24
Adapter QUFSEEZEN ..oo.eeiiiiieeee et s 25
EG-Konformitatserklarung .......ccooieeiiiiiiieeeeee e 26
L= T T3 TN 27
(CF: [ T a L (=R =T (U] ==Y o N 27
Leistung Nach Garanti@zeit .........ueeveiiieiiiiiiiieee e e e 27

HAUSSLER | 3



Willkommen ...

1. Willkommen...

... in der Welt rund um das Mahlen, Kneten, Backen und Nudelmachen!

Haussler steht fiir Selbermachen. Mit unseren Geraten gelingen Ihnen wunderbare
Kostlichkeiten mit einem unvergleichlich guten Geschmack. Tauchen Sie ein in die Welt
rund um das Mahlen, Kneten, Backen, Grillen und Nudelmachen.

Haussler steht fur kompromisslose Qualitat — Made in Germany. Jahrzehntelange
Erfahrung und Tausende weltweit ausgelieferte Gerate sprechen fur sich.

Haussler steht flir Kundenservice. Auch nach dem Kauf stehen wir lhnen ohne Wenn und
Aber zur Seite. Wir mochten, dass Sie lange Freude an Ihrem Gerat haben, immer wieder
neue Tipps erhalten und frische Rezeptideen bei uns entdecken.

Viel Vergniigen und allzeit gutes Gelingen.

und das engagierte Backdorf-Team



Zu lhrer Sicherheit

2. 2u lhrer Sicherheit

Symboltabelle

Symbolbeschreibung
N\ | Gefahrensymbol

» | Handlungsaufforderung
m Hinweis
]

Aufzdhlungszeichen

Tab. 1: Symboltabelle

BestimmungsgemidRe Verwendung

Der Nudelschneider entspricht den vorgeschriebenen produktspezifischen Sicherheits-
bestimmungen. Der Nudelschneider ist ausschlieBlich zum Portionieren von Teigwaren
an Nudelmaschinen bestimmt. Jede andere Nutzung gilt als nicht bestimmungsgemaR.
Fur hieraus entstehende Sach- oder Personenschaden haftet die Karl-Heinz Haussler
GmbH nicht. Der Nudelschneider ist nicht fiir den Dauerbetrieb geeignet.

Grundlegende Regeln

Lesen Sie die Betriebsanleitung sorgfaltig bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.
Beachten Sie die Sicherheitshinweise und Warnungen in der Betriebsanleitung.
Betreiben Sie das Geréat ausschliefllich in einwandfreiem Zustand.

Halten Sie die Betriebsanleitung bei dem Gerat verfligbar.

Geben Sie das Gerat nur zusammen mit dieser Betriebsanleitung weiter.

Flhren Sie vor jedem Betrieb eine Sichtkontrolle durch.

vV vvyVvVvyywyy

Benutzen Sie nur Netzteile, die definitiv fiir den Nudelschneider geeignet sind.

Sicherheitshinweise

A\ Lebensgefahr durch elektrischen Schlag

» Geradt bei Beschadigungen von Kabel oder Netzstecker nicht in Betrieb nehmen und
beschadigte Teile nicht berihren.

» Fachpersonal bei Beschadigungen von Kabel oder Netzstecker kontaktieren.

v

Gehduse nur bei gezogenem Netzstecker 6ffnen.

» Instandhaltungsarbeiten an elektrischen Komponenten nur durch qualifiziertes
Fachpersonal.
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Zu lhrer Sicherheit

A\ Quetschgefahr fiir Ihre Hande durch rotierende Teile

» Gerat nur mit Schutzglas nutzen.

Gerat nur in Verbindung mit der Nudelmaschine nutzen.
Gerat nur im montierten Zustand in Betrieb nehmen.
Geréat im Betrieb nicht unbeaufsichtigt lassen.

vvywyy

Gerat unerreichbar fiir Kinder unter 14 Jahren aufstellen und Kinder stets beaufsich-
tigen.

v

Gerat nicht ohne Schutzvorrichtung und Gehauseteile in Betrieb nehmen.
» Im Betrieb nicht in das Gerat fassen.

A\ Verletzungsgefahr durch Erfassen und Aufwickeln von Kleidung oder
Haaren durch rotierende Teile

Gerat nur mit Schutzglas nutzen.

Eng anliegende Kleidung tragen.

Bei langen Haaren, Haare zusammenbinden.

vvyywyy

Keine Halsketten oder Armbéander tragen.

A\ Sachschaden durch unsachgemiBe Reinigung

» Gerat nicht mit einem Wasserstrahl oder Hochdruckreiniger reinigen.
» Gerat nicht ins Wasser tauchen.

» Gerat nicht mit scharfen und spitzen Gegenstanden reinigen.



Produktibersicht

3. Produktiibersicht

Produktbeschreibung

Sie haben mit diesem Nudelschneider ein robustes und leistungsfahiges Gerat erworben,
das Ihre Nudeln in gewlinschter Lange abschneidet. Der Nudelschneider ist aus pflege-
leichten und fir die Herstellung von Nahrungsmittel geeigneten Materialien hergestellt.

Durch die stufenlose Einstellmoglichkeit der Intervallabstdnde ist es lhnen nun méglich
die Nudelldnge, von kurzen Suppennudeln bis Spaghetti, zu bestimmen. Dadurch

erhalten Sie miihelos wunderschdne, gleichmaRig lange Nudeln.

Technische Daten

.
(O
= —
O 1 E 1 —
®
» o - 180
Benennung Wert
Motorleistung 16w
Elektroanschluss 24V /0,7 A
AuRenmal’ Ldnge 180 mm
AuRenmald Hohe 100 mm
AuRenmald Breite 87 mm
Gewicht ca.0,9kg
Netzteil-Input 100-240V, 50-60 Hz
Netzteil-Output 24V

Tab. 2: Technische Daten
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Lieferumfang

4. Lieferumfang

Nr. | Bezeichnung Nr. | Bezeichnung

1 | Bedienelement Messeraufnahme 6 | Spannelement

2 | Gehduse 7 | Spannschraube

3 | Sichtfenster 8 | Messeraufnahme mit Torxschraube
4 | Messer 9 | Netzteil

5 | Markierung der Nullstellung

Tab. 3: Lieferumfang




Lieferumfang

Gerat aufstellen
» Uberpriifen Sie die Lieferung mit Hilfe von Tabelle 3 , Lieferumfang” auf Vollstidndig-
keit.

» Schaffen Sie sich genitigend Platz zum Arbeiten am Gerit.

Gerat erstmalig reinigen

» Aus hygienischen Griinden missen alle Teile, die mit Teig in Beriihrung kommen, vor
der ersten Inbetriebnahme gereinigt werden.

» Reinigen Sie alle Teile, siehe Kapitel 8 ,Reinigen”.

Gerat anschlieflen

» Prifen Sie das Gerat, das Kabel und den Netzstecker auf duRerlich erkennbare
Beschadigungen. Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat nicht in Betrieb!

Stellen Sie sicher, dass die Uberwurfmutter der Nudelmaschine angezogen ist.
Setzen Sie das Gerat auf die Uberwurfmutter an der Nudelmaschine auf.

Achten Sie darauf, dass die Offnung fiir den Nudelauswurf nach unten zeigt.

vvywyy

Achten Sie darauf, dass die ,,Markierung der Nullstellung” nicht auf dem Auslass einer
Matrize sitzt. Verdrehen Sie gegebenenfalls den Nudelschneider soweit, bis die
»Markierung der Nullstellung” |5 | zwischen den Ausldufen sitzt.

v

Ziehen Sie die Spannschraube |7 handfest an.
» Stecken Sie den Verbindungsstecker des Netzteils [9 in den Nudelschneider.
» Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose.
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Nudelschneider aufsetzen

5. Nudelschneider aufsetzen

/\ VORSICHT

Quetschgefahr durch rotierende Teile
Verletzungen an Fingern und Handen

» Gerat von der Stromzufuhr trennen.

[i] zur Identifikation der Teile, siehe Kapitel 4 und 17 (Lieferumfang).
» Ziehen Sie den Netzstecker!

10

Nudelschneider anbringen

Stellen Sie sicher, dass die Uberwurf-

mutter der Nudelmaschine angezo-
gen ist.

Setzen Sie den Nudelschneider auf
die Uberwurfmutter an der Nudel-
maschine auf.

Achten Sie darauf, dass die Offnung
fir den Nudelauswurf nach unten
zeigt.

Achten Sie darauf, dass die ,Markie-
rung der Nullstellung” nicht auf dem
Auslass einer Matrize sitzt. Verdre-
hen Sie gegebenenfalls den Nudel-
schneider soweit, bis die ,Markie-
rung der Nullstellung” 5 zwischen
den Auslaufen sitzt.

2. Festspannen

» Ziehen Sie die Spannschraube |7
handfest an.

» Stecken Sie den Verbindungsstecker
des Netzteils |9 in den Nudel-
schneider.



Nudeln abschneiden

6. Nudeln abschneiden

Taste

Bezeichnung

A | Start- / Stop-Knopf

an-/abschalten der Maschine, Fehler quittieren

B | Drehknopf

Intervallregelung

Kontrollleuchte

< griin / rot

grun blinkend = Maschine auf Standby;
griin leuchtend= Maschine in Betrieb;
rot blinkend= Fehlermeldung

Tab. 4:Bedienelemente

Intervallgeschwindigkeit

[i] Der Intervallregler [B ist stufenlos von 0 bis 30 Sekunden einstellbar. Da die Press-
geschwindigkeit vom Feuchtigkeitsgehalt des Teiges und der Matrizenwarme ab-
hangt, muss die Intervallgeschwindigkeit bei jedem Durchgang individuell eingestellt

werden.

Nudeln abschneiden

» Montieren Sie den Nudelschneider wie in Kapitel 5 beschrieben.
[i] Die ,Kontrollleuchte” ¢ blinkt griin.
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Nudeln abschneiden

» Drehen Sie den ,Intervallregler” |B ganz nach links.
» Driicken Sie den ,Start- / Stop-Knopf“ A .

[i] Die ,Kontrollleuchte” [¢| leuchtet dauerhaft griin. Zur Initialisierung fahrt das Messer
zunachst mit verringerten Geschwindigkeit die Nullposition an. Hat das Messer diese
erreicht, dreht es sich durchgangig.

» Stellen Sie nun mit dem ,Intervallregler” |B das gewiinschten Intervall ein.

[i] Der Nudelschneider schneidet nun die Nudeln in der gewiinschten Lange, durch eine
Drehbewegung des Messers, ab.

[i] Die Intervallgeschwindigkeit kann jederzeit angepasst werden.

[i] Bei Anderungen des Intervall fahrt das Messer zuniachst immer die Nullposition an.
Hat das Messer diese erreicht, dreht es sich dann mit neuem Intervall weiter. Dieser
Prozess kann bis zu 3 Sekunden dauern.

Gerat anhalten

» Driicken Sie den ,Start- / Stop-Knopf“ |[A .
[i] Das Messer stoppt, sobald es den ,,Nullpunkt” erreicht hat.
[i] Die ,Kontrollleuchte”[¢ leuchtet dauerhaft griin.

[i] Der Nudelschneider erreicht nach ca. 30 Minuten seine maximale Betriebs-
temperatur. Eine Verbrennungsgefahr besteht nicht.

[i] Der Nudelschneider ist nicht fiir den Dauerlauf konzipiert.
» Lassen Sie spatestens nach 1 Stunde Dauerlauf das Gerat an der Luft abkihlen.

12



Wissenswertes — Barlauch-Nudeln

7. Wissenswertes — Barlauch-Nudeln

Zutaten fiir 4 Personen:

800 g Hartweizengriel

330 g Ei (ca.5—6 Eier in GroRe M)
25-40 g Barlauchpulver

Zubereitung

HartweizengrieR und Barlauchpulver vermischen und anschlieRend in die Haussler
Nudelmaschine einfiillen und das verquirlte Ei nach und nach dazu geben.

8 — 10 Minuten mischen lassen, bis der Teig grob streuselig ist.

Als Matrize eignet sich zum Beispiel die ,Bandnudel”- Matrize Nr. 20.

Intervall des Nudelschneider auf ca. 20 Sekunden einstellen und die Nudeln auspressen.
Die Nudeln im Salzwasser ca. 3 Minuten bissfest kochen und abgiefRen.

Servieren Sie die Nudeln heil3, z.B. mit etwas Butter und Parmesankase.
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Reinigen

8. Reinigen

» Reinigen Sie das Gerat vor der ersten Inbetriebnahme und nach jedem Gebrauch.
[i] Sauberkeit ist eine Voraussetzung fiir eine hygienische Nudelherstellung.

Gerat reinigen

Lebensgefahr durch Netzspannung 230 V / 50 Hz
Elektrischer Schlag

» Gerat von der Stromzufuhr trennen.

/\ VORSICHT

Quetschgefahr durch rotierende Teile
Verletzungen an Fingern und Handen

» Gerat von der Stromzufuhr trennen.

ACHTUNG

Sachschaden durch unsachgemiaRe Reinigung
Wasser kann in das Gerat eindringen und das Innenleben beschadigen.

» Gerat nicht mit einem Wasserstrahl oder Hochdruckreiniger reinigen.
» Gerat nicht ins Wasser tauchen.

[i] Zur Identifikation der Teile, siehe Kapitel 4 , Lieferumfang”.

Stromzufuhr trennen

» Ziehen Sie den Netzstecker.

Teile reinigen

» Reinigen Sie das Messer | 4 , das Gehduse | 2, das Sichtfenster '3 und das Spann-
element 6 des Nudelschneider mit einem feuchten Lappen und etwas haushalts-
Ublichem Splilmittel.

[i] Zur leichteren Reinigung des Sichtfensters, kann das Glas demontiert werden.
» Beachten Sie dazu das Kapitel 10 ,,Sichtfenster wechseln”.



Messer wechseln

9. Messer wechseln

/\ VORSICHT

Quetschgefahr durch rotierende Teile
Verletzungen an Fingern und Handen

» Gerat von der Stromzufuhr trennen.

[i] zur Identifikation der Teile, siehe Kapitel 4 , Lieferumfang”.
» Ziehen Sie den Netzstecker!

4

1. Altes Messer entfernen 2. Neues Messer positionieren

» Losen Sie mit einem Torxschliissel die » Stecken Sie ein neues Messer . auf
Schraube . am Messer . die Messeraufnahme .
» Ziehen Sie das Messer . nach vorne » Achten Sie dabei darauf, dass die
ab. Schraube der Messeraufnahme sich
auf der Riickseite des Messers
befindet.
» Das Messer muss in der Nullposition
stehen.
» Ziehen Sie die Torxschraube . am
Messer . wieder handfest an.
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Sichtfenster wechseln

10. Sichtfenster wechseln

/\ VORSICHT

Quetschgefahr durch rotierende Teile
Verletzungen an Fingern und Handen

» Gerat von der Stromzufuhr trennen.

[i] zur Identifikation der Teile, siehe Kapitel 4 , Lieferumfang”.

» Ziehen Sie den Netzstecker!

1. Altes Sichtfenster entfernen

» Losen Sie das Glas, in dem Sie leicht
auf die Rasternase des Sichtfensters
driicken und heben Sie es nach vorne
ab.

16

2. Neues Sichtfenster einsetzen

» Stecken Sie ein neues Sichtfenster
auf. Legen Sie dazu zuerst eine
Rasternase ein und schieben Sie dann
das Glas vollstandig ein.

» Achten Sie dabei darauf, dass die
Rastnasen vollstandig einrasten und
das Sichtfenster satt aufsitzt.




Warten

11. Warten

[i] Um die technische und mechanische Funktionstiichtigkeit zu erhalten, ist keinerlei

Wartung notig.

12.Stérungen beheben

Storung Ursache

Behebung

Messer blockiert, = Matrize steht tber.

» Matrize anpassen lassen.

Koptrollleuchte. Fremdkdrper blockiert
grin /rot (€ blinkt \jasser.

rot auf.

» Fremdkorper entfernen.

» Storung quittieren, in dem
Sie den ,,Start- / Stop“ —
Knopf A 3 Sekunden
gedriickt halten.

» Kontrollleuchte griin / rot
C leuchtet wieder
dauerhaft grin.

Tab. 5: Stérungen beheben

Bei weiteren Stérungen erreichen Sie uns unter der folgenden Servicerufnummer:

+49 73 71/93 77-180

13. Entsorgen

[i] Die Altgerate enthalten wertvolle recyclingfihige Materialien, die wieder verwertet

werden konnen.

» Entsorgen Sie Altgerate deshalb Uiber geeignete Sammelsysteme.

)
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Zubehor

14. Zubehor
Messer
L4

Sichtfenster

Netzteil

Adapter-Set fiir Luna

Q.

Das direkt vor der Nudelmatrize rotierende Messer schneidet
die Nudel ab. Durch die Intervallregulierung wird die Lédnge
der Nudel bestimmt. Um die Matrize nicht zu beschadigen,
besteht das Messer aus robustem, lebensmittelechtem
Kunststoff.

Art.-Nr.: 055939
Das Sichtfenster lasst sich durch leichten Druck auf die
Rastnasen einfach ein- und ausbauen.

Art.-Nr.: 056097

Das Netzteil ist universell einsetzbar und entspricht den
Anforderungen des Nudelschneiders.

Input: 100—-240V—-1.0 A, max. 50-60 Hz
Output:+24V1.0A
Output Power: 24 W

Art.-Nr.: 055933

Der Adapter ist eigens fur unseren Nudelschneider konzipiert
und bietet damit die Mdglichkeit, diesen auch mit der Nudel-
maschine LUNA zu verwenden. Das passende Messer mit

Werkzeug ist im Lieferumfang enthalten.

Art.-Nr.: 300603

Dieses und weiteres Zubehor finden Sie unter www.backdorf.de und in den Katalogen

der Firma Héaussler.

18



Flr Fachpersonal: Teilelisten

15. Fiir Fachpersonal: Teilelisten

Folgende Seiten sind nur von technischem Fachpersonal zu bearbeiten!

» Keine selbststandigen Arbeiten an dem Gerat ausfiihren.

[i] Nehmen Sie die Betriebsanleitung mit zu lhrem Fachhindler.
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Fiir Fachpersonal: Teilelisten

Teileliste
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Flr Fachpersonal: Teilelisten

Pos.-Nr. | Benennung

1 Zylinderschraube_EN_1SO_14580_M3x8.05
2 Messer

3 Feder

4 Messeraufnahme mit Gewindestift DIN 913 - M4x3
5 Flugelgriff

6 Torx-Abdeckklappen M4

7 Gleitlager

8 Scheibe DIN 125

9 Zylinderschraube DIN 7984- M4x40
10 Schrittmotor

11 Zylinderschraube DIN 7984- M4x10
12 Torx-Abdeckklappen M4

13 Zylinderschraube DIN 7984- M3x8
14 Folie

15 0O-Ring 1SO3601

16 Zylinderschraube DIN 7984- M3x8
17 Drehknopf

18 Logo Tastenkappe

19 Steuerung

20 Stellscheibe

21 Abdeckung

22 Typenschild

23 Sichtfenster

24 Gusselement

HAUSSLER | 21



Adapter fiir LUNA

16. Adapter fiir LUNA

Produktbeschreibung

Sie haben mit diesem Adapter eine Ergdanzung des Nudelschneiders erworben, der es
Ihnen ermoglicht, mit lhrer LUNA mihelos, wunderschéne, gleichmaRig lange Nudeln zu
produzieren.

Technische Daten

- 38 -
Benennung Wert
Aullendurchmesser 75 mm
Innendurchmesser 56 mm
Hohe 38 mm
Gewicht 50¢g

Tab. 6: Technische Daten

22



Adapter fiir LUNA

Lieferumfang

Nr. | Bezeichnung
1 | Adapter
2 | Messer
3 | Torx-Schlissel

Tab. 7: Lieferumfang
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Adapter fiir LUNA

Nudelschneider vorbereiten
» Ersetzen Sie das original Messer des Nudelschneider, gegen das Messer flir den
Adapter LUNA. (Siehe Kapitel 9, ,Messer wechseln”)

[i] Da die Matrize der Nudelmaschine LUNA deutlich kleiner ist, als die Matrizen der
EMMA oder PN 100, ist ein Messerwechsel notwendig. Das groRe Messer wiirde
Uberstehen und sich mit der Zeit falsch abnutzen und eventuell verkannten.

Gerat aufstellen

» Uberpriifen Sie die Lieferung mit Hilfe Kapitel 16 , Lieferumfang” auf Vollstandigkeit.
» Schaffen Sie sich geniigend Platz zum Arbeiten am Gerit.

Gerat erstmalig reinigen

[i] Aus hygienischen Griinden miissen alle Teile, die mit Teig in Beriihrung kommen, vor
der ersten Inbetriebnahme gereinigt werden.

» Reinigen Sie alle Teile, siehe Kapitel 8 ,Reinigen”.

Gerat anschlieflen

» Prifen Sie das Gerat, das Kabel und den Netzstecker auf duBerlich erkennbare
Beschadigungen. Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat nicht in Betrieb!

Stellen Sie sicher, dass die Uberwurfmutter der Nudelmaschine angezogen ist.
Setzen Sie den Adapter auf die Uberwurfmutter an der Nudelmaschine auf.
Setzen Sie das Gerat auf den Adapter an der Nudelmaschine auf.

Achten Sie darauf, dass die Offnung fiir den Nudelauswurf nach unten zeigt.

vvYvyyvVvyy

Achten Sie darauf, dass die ,,Markierung der Nullstellung” nicht auf dem Auslass einer
Matrize sitzt. Verdrehen Sie gegebenenfalls den Nudelschneider soweit, bis die
»Markierung der Nullstellung” |5 zwischen den Ausldufen sitzt.

v

Ziehen Sie die Spannschraube |7 handfest an.

» Stecken Sie den Verbindungsstecker des Netzteils [9 in den Nudelschneider.

24



Adapter fiir LUNA

Adapter aufsetzen

/\ VORSICHT

Quetschgefahr durch rotierende Teile
Verletzungen an Fingern und Handen

» Gerat von der Stromzufuhr trennen.

[i] zur Identifikation der Teile, sieche Kapitel 4 und 16 , Lieferumfang®.

» Ziehen Sie den Netzstecker!

y o

1. Adapter aufsetzen

> Stellen Sie sicher, dass die Uberwurf-
mutter der Nudelmaschine ange-
zogen ist.

» Setzen Sie den Adapter auf die
Uberwurfmutter an der Nudel-
maschine auf.

» Schieben Sie den Adapter bis zum
Anschlag nach hinten.

» Der Adapter rastet mit einem
horbaren Klicken ein.

. Nudelschneider anbringen

Setzen Sie das Gerat auf den Adapter
an der Nudelmaschine auf.

Achten Sie darauf, dass das Messer
satt auf der Matrize aufsitzt.

Achten Sie darauf, dass die Offnung
far den Nudelauswurf nach unten
zeigt.

Achten Sie darauf, dass die ,,Markie-
rung der Nullstellung” nicht auf dem
Auslass einer Matrize sitzt. Verdre-
hen Sie gegebenenfalls die Matrize
soweit, bis die ,Markierung der
Nullstellung” '5 zwischen den
Ausladufen sitzt.

Ziehen Sie die Spannschraube | 7
handfest an.

Stecken Sie den Verbindungsstecker
des Netzteils 9 in den Nudel-
schneider.
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Adapter fiir LUNA

EG-Konformitatserkldrung

EG-Konformitatserklarung
im Sinne der EG-Maschinenrichtlinie 2006/42%EG, Anh. 11, A

Hersteller In der Gemeinschaft angiissige Parson, die
bevolimachtigt ist, die tachnischen Untarlagen

Kasl-Heinz Hauss'er GirbH
zugammenzustellen

Hussburmwey 1 Lirban Esalrics
DE - BE439 Heil gkreustal Karl-Haimz Hiusgles GrigH
Mussamweg 1

DE - 38499 Heilig«reuzrai

Beschreihung und Identifizierung der Maschine

Produkt | Erzesgnis &hsch neidevormichturg

Typ A

Propakitutmer ASY 2047

Handalsbereshnung Hudelschneider

Funktien Abachneiden uaterschiedlich langer Mudain an der PR 100 und EMMA.

Abschne-den uplerscheedbich langer Nudeln an dar Lura mit entspreckendem Adaplarstuck.
Fundstelle der angewandten harmenisierten Normen entaprechand Artikel 7 Absatz 2:

EN [50 135481 2015 Siznerheir von Maschiten — Sxcharbaist Teike von Sleueruagan — Tedl 1. Allgemeina
Geslalurgsh 15 8tra (S0 13845-1:2015)

EN 62061 200542 215 Sicherhat won Maschiren — Funktionake Sicherhed Sk ait o sbezogene: lekinsehe . elekiron ischer
Wnel CrOQIEMIEThar SieslionECher Stauarungasysiame

EN GO20-1:2006%C 2010 Sicherker: won Maschiren - Elekinsche Ausmustung von Maschmen - Teil 1 Allgemeine
Anfarderurgen

kreuztal, 28,0827

Gt 1 0
Mayer Raland
Technischer Leder
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Garantie

17. Garantie

Auf lhr Gerat erhalten Sie 12 Monate Werksgarantie, beginnend ab dem Rechnungs-
datum. Das Gerat wurde von der Karl-Heinz Haussler GmbH nach den neuesten Erkennt-
nissen der Technik gefertigt. Alle Gerate, die unser Werk verlassen, bestehen aus
hochwertigen Materialien und wurden eingehend gepriift.

Garantie-Leistungen

Sehr geehrte Kundinnen und Kunden,

vielen Dank fiir das Vertrauen, das Sie HAUSSLER mit dem Kauf Ihres Gerites entgegen-
gebracht haben. Wir freuen uns, dass Sie sich fur Qualitdt entschieden haben!

Die Garantiezeit betragt 12 Monate ab Rechnungsdatum, die Gewahrleistung laut
gesetzlicher Regelung 24 Monate. Garantie-Leistungen bewirken keine Verlangerung der
Garantiezeit.

Von der Garantie ausgenommen sind:

®  3lle VerschleiRteile, wie z.B. Keilriemen,

®  |eicht zerbrechliche Teile,

®  Schéaden, die durch nicht bestimmungsgemaRen Gebrauch entstanden sind,

®m  Schaden, die infolge von Nichtbeachtung der Betriebsanleitung entstanden sind, und
®  Gerate, bei denen die Seriennummer verandert, beschadigt oder entfernt wurde.

Wir beheben Mangel kostenlos, wenn sie:

®  pachweislich auf Material- oder Bearbeitungsfehler seitens Herstellung beruhen,
® unverziglich nach Feststellung an uns gemeldet werden und

®  innerhalb der Garantiezeit an uns gemeldet werden.

Alle Leistungen, z.B. Reparaturen, die von und neben Garantie-Leistungen erbracht
werden, stellen wir in Rechnung. Dazu zahlen auch Transport, Verpackung sowie An- und
Abfahrtzeiten. Ausgewechselte Teile werden unser Eigentum bzw. miissen an uns
kostenfrei zurtickgeschickt werden. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere
solche auf Ersatz auRerhalb des Gerétes entstandener Schaden sind — soweit eine
Haftung nicht zwingend gesetzlich vorgeschrieben ist — ausgeschlossen.

Leistung nach Garantiezeit

Selbstverstandlich sind wir auch nach Ablauf der Garantiezeit fiir Sie da. Bei Funktions-
fehlern senden Sie uns Ihre Fehlerbeschreibung. Geben Sie bitte auch lhre Telefonnum-
mer fir Rickfragen an. Sie kdnnen auch gerne unseren Kundendienst anrufen.
Servicerufnummer: +49 73 71/93 77-180
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Garantie

Als weitere Grundlage gelten unsere aktuellen allgemeinen Geschaftsbedingungen.
Erfullungsort und Gerichtsstand ist 88499 Riedlingen.
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Firr lhre Notizen
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Besuchen Sie unser Backdorf

Besuchen Sie unser Backdorf

Wir, die Firma Haussler, beschaftigen uns seit tiber 40 Jahren mit dem genussvollen
Selbermachen.

Wir sind ein Familienbetrieb mit Giber 100 Mitarbeitern und haben unseren Firmensitz
im oberschwabischen Heiligkreuztal. Hier produzieren wir unsere Gerate, wie beispiels-
weise unsere Holzbackofen, selbst.

Besuchen Sie uns doch einmal in unserem Backdorf!

So nennen wir liebevoll unsere Ausstellungs- und Verkaufsrdume. Sie laden zum Verweilen
ein und Sie kdnnen lhre Wunschgerate hautnah erleben. Wir, die Familie HauRler und
unsere kompetenten Mitarbeiter, beraten Sie gerne und zeigen lhnen unsere Steinback-
ofen, Teigknetmaschinen, Nudelmaschinen usw. im taglichen Einsatz.

Ganzjahrig bieten wir auch zahlreiche Back- und Nudelvorfiihrungen an.
Sie werden sehen, ein Besuch lohnt sich immer.

Besuchen Sie unser Backdorf auch online unter www.backdorf.de
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Besuchen Sie unser Backdorf

Unser Service fiir Sie

®  |nformationsmaterial fiir Ausflugsziele und Ubernachtungsméglichkeiten in unserer Nahe
®  Gemiitliche Beratungsstuben

®  Kinderspielecke

®m  Gastetoiletten mit Wickelmdglichkeit

®  Sitzgelegenheiten

®m  Verladeservice

®  Vor-Ort-Service fiir lhre Gerate bei uns im Haus

= Wohnmobilstellplatze

®  Hundeherberge

AuBRerdem bieten wir lhnen

®  Seminarrdume mit Beamer

®  Buchungsservice fiir Ubernachtungen

®m  RegelmaRige Back-, Nudel- und Grillvorfiihrungen

®m  Vorfihrungen fir Gruppen und Vereine auf Anfrage
®  Besichtigung unserer Produktionshalle

Anreise ins Backdorf

Karlsruhe

Andelfingen

Schwabisch
® Gmind

Langenenslingen|

Stuttgart

Altheim

HAUSSLER
Waldhausen

Binz-
wangen

Heiligkreuztal

@ Riedlingen

o
Rottweil

Sigmaringen Biberac Memminget
O

® Tuttlingen
Beuren

Stockach Ravensburg

e Blochingen
Singen Friedrichshafen
° o

Basel Herbertingen

Lindau
® Bregenz

Mit dem Zug oder Flugzeug
GenieBen Sie die Fahrt zu uns ohne Stress und Staus. Wir holen Sie gerne auf dem
Riedlinger Bahnhof oder dem Flugplatz in Mengen ab. Ein Anruf genugt.
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Karl-Heinz Haussler GmbH
Nussbaumweg 1

D-88499 Heiligkreuztal
Telefon +497371 /93 77-0
Telefax +49 7371 /93 77-40
E-Mail: info@backdorf.de

091523-A-0424

noch nicht gedruckt
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